Patrick Piuze Chablis Terroir de Chichée

Piuze mag dan een relatieve nieuwkomer zijn in
Chablis, deze Canadeesfranse wijnmaker is al
niet meer weg te denken uit de elite der
Chablis-producenten. Zijn Terroirserie is een
bijzonder project: waar de meeste producenten
ervoor kiezen hun diverse wijngaarden fe
blenden, is terroirfreak Piuze er juist op gericht de
diversiteit in terroir binnen de appellatie te laten
zien. Hij produceert dan ook Chablis uit diverse
villages op het Chablis-plateau. Een van die
villages is Chichée, een dorpje net ten zuidoosten
van het dorp Chablis. De druiven worden
(vitzonderlijk in Chablis!) met de hand geoogst.
De vergisting verloopt spontaan, in roestvrijstalen
fanks, waarin de wijn vervolgens ook rijpt. Het
geeft een superklassieke Chablis, met citrus en
groene appel, zilte mineraileit en prachtige

spanning. Het perfecte operiﬂef!

Onderscheidingen

2025 Vinous | 90/100 | The palate is

well-balanced

2025 JamesSuckling.com | 92/100 | Round, fleshy

and vertical

2023  The Wine Advocate | 91+/100 | Freshness

and precision

Seventock

WIJNHUZ!S

Proefnotitie

Verfiinde droge witte wijn met
nuances van florale en licht
fruitige fonen en wat zuivel. De
smaak zet fris en sappig in en
ontwikkelt zich evenwichtig met
een frisse en aanhoudende

afdronk.

Drinken bij

Heerlijke wijn bij gebakken vis,
gevogelte of licht kruidige

visschotels uit de oven.
VENDANGES

Houdbaarheid
Op dronk vanaf 1

CHABLIS
TERROIR DE CHICHEE
" 1%2 | aar na

oogst, gemqkke||||< fot 5 jaar na

Patrick Piuze

oogst houdbaar.

Druivenrassen
100% Chardonnay

Persoonlijke proefnotitie

Twentsch Wijnhuis (onderdeel van Vinus Vl@B )
Denekamperweg 148
/7661 RL Vasse
0541-6802/9

www twentschwijnhuis.nl




